
 
5m³   11m³ 



Secado automático en 3 etapas reguladas de fábrica. Estas 
etapas están definidas en función del porcentaje de humedad 
y del calor requerido. El programa varia según el fruto secado.  

Detención automática del secador en fin de secado según con-
signa programada. 

Regulación del caudal de aire del ventilador, gracias a su va-
riador, en función del nivel de llenado del secador. 

Indicación continúa en tiempo real en la pantalla del estado 
del secado, del gas consumido y del tiempo transcurrido para 
cada secador.  

Control de hasta 10 secadores en una sola pantalla.  

Combinando eficiencia y velocidad de secado, el secador RED es un sistema ingenioso y simple 

que permite ahorrar tiempo, energía y espacio. 

 

Un tornillo sin fin remueve el producto y renueva constantemente la fruta que se encuentra en 

el fondo del secador. Esto reduce el riesgo de apertura de las cáscaras o la formación  

de bolsas de humedad y reduce el tiempo total de secado. 

 

Equipado de  un mecanismo automático, se detiene en el valor de humedad elegido y   

programado, por lo que no requiere de ningún control durante el secado y hasta que el  

secador se detenga. Evita el secado excesivo. Usted está al mando y puede controlar un seca-

dor en forma individual o varios secadores agrupados. 

 

Otra ventaja: gracias a la calidad de su secado permite almacenar la cosecha sin riesgo de 

moho contrariamente a los secadores tradicionales.  

Ocupación de suelo reducida con un gran volumen de frutos 
para secar en poco espacio. Por ejemplo: solo 30m² requeridos 
para 10 secadores equivalentes aproximadamente a 110m³ de 
frutos secos/día. 

Ahorro de energía: entre 20 a 35 kg de gas por m³ secado. 

Sistema de vaciado de los secadores con una sonda en la tolva 
de almacenamiento.  



 

Que esté buscando una solución de secado automatizado o no, el secador RED es su so-

lución. Existe una versión más económica sin la automatización para adaptarse a todos 

los presupuestos sin alterar los puntos fuertes del concepto. 

 

El sistema innovador de nuestro secador consiste en un 

tornillo sin fin que remueve constantemente la fruta. 

De esta manera, los frutos que se encuentran en el 

fondo del secador son continuamente renovados a lo 

largo del ciclo. Gracias a este sistema, el secado  

se realiza de forma homogénea y sobre todo en un 

tiempo récord. 

 

La parte superior del secador  está hecha de lonas de 

alta calidad para limitar la fricción y facilitar el montaje. 

 

Diámetro : 2,30m  

Altura : de 3,80m a 4,20m 

VOLUMEN 5m³ o 11m³ 

POTENCIA DE  

VENTILACIÓN 
2,2kw  

POTENCIA MOTOR 
0,55kw para el motor del tornillo  

y del quemador 

POTENCIA QUEMADOR 40Kw / hora 

Secador económico sin  
automatización  

(únicamente disponible en 5m³) 

 Pantalla de control agrupada 
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contact@c2m-concept.com 

@sas.c2m SAS C2M SAS C2M 

569 5473 9342  

virginie.recoltconceptchile@gmail.com  


